Wielkanocne
slodkosci




Skfadniki na biszkopt czekoladowy

- 6 jajek

- szklanka maki pszennej

- 150 g. margaryny do wypiekéw
-150 g. ciemnej czekolady (im wyzsza
zawartosc kakao, tym lepiej!)

- szklanka cukru

- fyzeczka proszku do pieczenia




*Czekolade umieszczamy razem z margaryng w szklanej misce i
rozpuszczamy w kapieli wodne;j.

*Gdy margaryna i czekolada rozpuszczg sie i potaczg ze sobg -
zestawiamy miske z garnka i pozwalamy masie ostygna¢ do temp.
pokojowej.

*Wymieszang z proszkiem do pieczenia mgke przesiewamy. Oddzielamy
z0ttka od biatek. Biatka ubijamy, z dodatkiem szczypty soli, na bardzo

gestg piane.

*W oddzielnym naczyniu ucieramy zéttka z cukrem, az do powstania
26ttej kremowej konsystencji. Do masy, powstatej z ubitych zéttek,
dodajemy przesiang make z proszkiem do pieczenia, rozpuszczong
margaryne z czekoladg oraz piec tyzek ubitej piany z biatek.

*Wszystko doktadnie mieszamy. Naszg biszkoptowg mase przektadamy
na wytozong papierem blaszke. Wktadamy do nagrzanego do 170° C
piekarnika. Pieczemy 35 do 45min.

PS. Biszkopt najlepiej przygotowac dzienn wczesniej ©




Sktadniki na okoto 10 sztuk:

- 400 g suchego pokruszonego ciasta czekoladowego,

- 120 g serka mascarpone

- 80 g kremu czekoladowego typu nutella,

- 300 g czekolady mlecznej, do obtoczenia

- barwnik w zelu, kolorowe posypki, drazetki, stomki dekoracyjne itp.

My zrobiliSmy podwdjna porcje ©




Sposab przygotowania

1. Biszkopt kruszymy i mieszamy w misce z
Nutellg i serkiem mascarpone.




Sposob przygotowania
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2. Z masy formujemy jajka,
marchewki, zajgczki,
kurczaczki. Nastepnie
uktadamy je na blaszce
wytozonej papierem do
pieczenia i schtadzamy 10
min w zamrazalce/

lodowce.




Sposob przygotowania

3.Czekolade

rozpuszczamy
w kapieli
wodnej.




Sposob przygotowania
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3.Koncowke stomki / patyczka
Zzanurzamy w roztopionej
czekoladzie i natychmiast
wktadamy w srodek
pisanek, marchewek,
zajgczkow, kurczaczkow,
dochodzac mniej wiecej do
jej potowy. Uktadamy je na
blaszce i znow schtadzamy
przez okoto 15 minut.



Sposob przygotowania

b wY

» TN

Pl S
B~y

-~

4. Rozpuszczong o “
czekolada ;
polewamy
stodkosci, a
nastepnie
dekorujemy
kolorowymi
posypkami,
drazetkami.









Aby przygotowac inne Stodkie
Symbole Wielkanocy t;.
kurczaczki, zajgczki,
marchewki, nalezy zastgpic
czekolade mleczng czekolada
biatg i doda¢ wybrany
barwnik spozywczy ©
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Stodkich Swiat
Wielkanocnych zyczy grupa
,Wisienki”

Przedszkole Niepubliczne
Poziomka



