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Przepis na KOKOszki KOKOsOwKi

“* MASA

v" 2,5 szklanki mleka w proszku

v" 2,5 szklanki wiorkow kokosowych
v 1 szklanka mleka

v 0,5 szklanki cukru

v" 100 gram herbatnikow

** DEKORACJA

v Orzechy wtoskie (tapki)

v Migdaty ze skorka (dziubek)
v Rodzynki (oczka)

v/ Zurawina (grzebyk)

v Wibrki kokosowe (piorka)
** WYKONANIE

Mleko podgrzewamy razem z cukrem, az bedzie gorace. Wsypujemy mleko w
proszku i miksujemy, nastepnie dodajemy wiorki kokosowe i zmielone herbatniki. Catos¢
doktadnie mieszamy i odstawiamy na godzine w chtodne miejsce.

Z masy formujemy kulki, a nastepnie stozki, ktore obtaczamy w wiorkach
kokosowych. Orzechy wtoskie podczepiamy jako tapki, z migdatéw robimy dzidbki. Zurawine
kroimy w ksztatt kurkowych grzebykow i umieszczamy na czubku stozka. Z rodzynek robimy
oczka. |... Kokoszki gotowe!
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Raczki umyte, sktadniki przygotowane.
,»,SOWKi” zwarte i gotowe do pichcenia!



Do miski wlewamy mleko
oraz cukier i podgrzewamy.




ol Kruszymy je na
LY [ § . mniejsze kawatki.

Nastepnie blendujemy
na ,,make”.




Do cieptego mleka z cukrem dosypujemy:

Wszystko doktadnie miksujemy.




Gotowa mase chtodzilismy w lodowce przez godzine.

Teraz zadanie, na ktore Przedszkolaki czekaty z naJWIekszq niecierpliwoscia...
Dekoracja kokoszek!
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Efekty naszej pracy




Czas sprobowac, czy naprawde sg takie stooodkie...

—

Mniammm...



»S0WKi” z Przedszkola ,,Mali Artysci”
lubig takie stodkie wyzwania!




