swa kurka wielkanocna

Przepis prezentuje
Przedszkole KROL MACIUS I w Lublin
6rupa ,,Biedronki"
Nauczyciel: Aleksandra Stodka - Chtopeniuk







Przygotowanie kruchego ciasta:







Na poczqtku odmierzamy 300 g mqki krupczatki

KRUPCZATKA
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Z siekaniem masta poszto nam znakomicie. Teraz do
wszystkich sktadnikow dodajemy 3 Zéttka. Jeszcze nie
potrafimy rozdziela¢ Zéttka od biatek. W tym zadamu pomaga
nam ciocia.










RozwatkowalisSmy
ciasto
| teraz

najwazniejsze.
Musimy wyciqé ksztatt
naszej kury.




Udato sie©
Kura

wycieta.

- »Qt N . :
- ja na blaszke.
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Ciocia wktada naszq kurke do piekarnika. My nie mozemy bo
piekarnik jest nagrzany do 180 stopni i moglibySmy sie
oparzyc.

Po 20 minutach nasze ciasto jest upieczone®©
Pachnie w catym przedszkolu wspaniale...




Po ostygnieciu naszej kury mozemy zabrac sie za dekorowanie.
Na poczqtek smarujemy kure zottym lukrem i uktadamy na nim
srebrne kuleczki. |







Teraz czas Zeby
upiekszy¢ kure
kolorowq posypkq®
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Rozpuszczone
galaretki
przelewamy
pipetkami do
foremek w
ksztatcie

jajka®©







- Dziekujemy za

‘uwage | Zyczymy

~ Wesotych
Swiqt®©




