IV Ogélnopolski Wielkanocny
Konkurs Kulinarny
Slodkie symbole Wielkanocy
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SKEADNIKI

KRUCHE CIASTO:

* 250 g m3ki pszennej

* 150 g masta

* 100 g cukru pudru

3 z6ltka

*  21yzki gestej Smietany

* 11yzeczka proszku do pieczenia

* 21yzeczki cukru waniliowego

MASA SEROWA:

* 500 g mielonego sera biatego

* 130 g masta

e 2 jajka

* 250 g cukru pudru

* 3 1{yzki budyniu Smietankowego

* 0.5 1yzeczki aromatu cytrynowego
DEKORAC)A:

*  motylki cukrowe

*  kolorowych drazy

* 1 opakowanie paluszRéw deserowych
* 1 opakowanie ryZzu preparowanego

* 1 opakowanie gotowej polewy czekoladowej
PRZYDATNE URZADZENIA I NACZYNIA:

* waga kuchenna,

*  mikser

*  watek do ciasta
miski, tyzki |
iekarnik
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Make mieszamy
z cukrami i proszkiem
do pieczenia.
Dodajemy zé6itka,
masto oraz Smietane.
Zagniatamy gitadkie
ciasto. Zawijamy
w folie i schtadzamy

w loddwce przez 1h. |




Masto miksujemy tak, aby byto puszyste

i mieszamy z serem. Zéttka ucieramy ze szklankg
cukru pudru i t3czymy je z masg serowa.
Nastepnie dodajemy do niej Rilka kropel

aromatu cytrynowego i budyn Smietankowy.
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Biatka ubijomy na sztywno

KrOh 3 z pozostatym cukrem

i dodajemy do masy serowe;.
Catosc¢ delikatnie

mieszamy.




Kroh 4Sch+odzone ciasto rozwatkowujemy
na grubosSc ok. 1 cm na podsypanej mgkg
stolnicy. Wycinamy szklankg kota oraz
tworzymy ruloniki, Rtére postuzg za "rgczki”.

Kotami z ciasta wylepiamy wysmarowane
mastem foremki i wh’rqdamy 2 +yzh| masy




Babeczki pieczemy ok. 15
Kroh 5 minut w temperaturze
180 stopni. Natomiast
‘rgczki’ smarujemy
biatkiem i pieczemy ok.
5 minut réwniez
— temperaturze 180 stopni.




Przestudzone babeczki
smarujemy po bokach
polew3g czekoladowg KrOh 6
i przyklejamy do nich "rgczki’,
ktére zdobimy cukrowymi
motylkami. Na koniec do
kRoszyczkow wkiadamy
pisanki
i bazie zrobione z czekolady
i preparowanego ryzu
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