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PRZEPIS NA WIELKANOCNEGO
STEFCIA

Potrzebne beda ponizsze sktadniki L

<« bHjajek

< ¥ szkl. cukru
< 2/3 szkl. maki
» 1/3 szkl. kakao

(szklanka ma mie¢ pojemnosc 250 ml)




Sposob wykonania Stefcia:

Biatka oddzielic od zottek, ubi¢ na sztywna piane, pod koniec
ubijania partiami wsypac cukier.

Po kolei dodawac zottka, nadal ubijajac. Do masy jajecznej
dodac przesiang make oraz kakao. Wymieszac doktadnie tyzka.

Tortownice o srednicy 20 cm wytozyc¢ papierem do pieczenia
i przelac do niej potowe ciasta, piec ok. 30 min. w temp. 160-170
stopni C. Zrobic tak samo z druga potowa ciasta.

Z jednego kota zrobic gtowe krolika, z drugiego wycia¢ muszke
i uszy (zrobilismy to za pomoca matej pokrywki oraz noza).

Muszke posypac cukrem pudrem, wyciacC z dtugiego zelka wasy
i buzie, z lentilkow zrobic oczy i nosek oraz udekorowac uszy i
muszke.
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zZoftka nalezy oddzielic od biafek



biatka ubic na sztywno z cukrem
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do masy jajecznej




calosc dobrze wymieszac, podzielic na

d WIe czgsc: i wlac do tarto wmc Y
~ Sten ' ﬂu ¢l :




upiec dwa placki i za pomocq
matej pokrywki i noza wyciqc
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Razem ze Stefciem

serdecznie pozdrawiamy z Wroclawia!!
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