O —
o~ ()]
ol 3T -
oN 085
w5 00 © 8.5
aenzpwu
= N N (@)
TSSO O0Ox OO
WD:..W.eewa
Ozsn.lon
S=>E2c >
oxX+ wg— ON
aNEC u>g
J® @©N>H
Yo 0T O
ao HQ
(a'st NT2)



Przygotowujemy
sktadniki:

0,5 kg maki

e 250g masta

e 2 tyzki cukru

* 2jajka

e 25g drozdzy

* 1,5 szklanki mleka 2%
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Wykonanie:

* Mleko i masto rozpusci¢ w garnku. Jaja ubi¢ z
cukrem. Drozdze rozpusci¢ w 2tyzeczkach
cieptego mleka.

* Rozpuszczone w mleku masto przestudzic i
dodac do niego ubite z cukrem jaja i
rozpuszczone drozdze.

* Nastepnie wsypaé¢ make i wyrobi¢ ciasto.
Przykry¢ recznikiem i odczekac ok. 30min az
wyrosnie.
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Kruszonka:

200g masta

2 szklanki maki

1 szklanka cukru

Cukier waniliowy

* Wszystko razem potaczyé, zagniesc i posypad
ciasto.































* Nastepnie roztozy¢ ciasto na blaszce i posypaé
kruszonka.
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Sprawdzamy, czy nasze

ciacho rosnie...
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W koncu jest!
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Teraz mozemy dekorowac :D












Tester smaku :P







Bardzo
dziekujemy
Robaczkowe;
Babci za pomoc
W pieczeniu
naszej Baby :D
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