
Robaczkowa Baba 
Wielkanocna

Przygotowała grupa 
Robaczki z Przedszkola 

Artystyczno-
Teatralnego ZOO w 

Środzie Wielkopolskiej, 
wychowawca: 

Katarzyna Ruśniak



Przygotowujemy 
składniki:

• 0,5 kg mąki

• 250g masła

• 2 łyżki cukru

• 2 jajka

• 25g drożdży

• 1,5 szklanki mleka 2%



Wykonanie:

• Mleko i masło rozpuścić w garnku. Jaja ubić z 
cukrem. Drożdże rozpuścić w 2łyżeczkach 
ciepłego mleka.

• Rozpuszczone w mleku masło przestudzić i 
dodać do niego ubite z cukrem jaja i 
rozpuszczone drożdże.

• Następnie wsypać mąkę i wyrobić ciasto. 
Przykryć ręcznikiem i odczekać ok. 30min aż 
wyrośnie.







































Kruszonka:

• 200g masła

• 2 szklanki mąki

• 1 szklanka cukru

• Cukier waniliowy

• Wszystko razem połączyć, zagnieść i posypać 
ciasto.





















• Następnie rozłożyć ciasto na blaszce i posypać 
kruszonką.





















Piec w 180 stopniach przez 30 min.



W oczekiwaniu na ciacho :D



Sprawdzamy, czy nasze 
ciacho rośnie…



W końcu jest!



Teraz możemy  dekorować :D









Tester smaku :P



Robaczkowa Baba Wielkanocna już prawie gotowa!



Bardzo 
dziękujemy 

Robaczkowej 
Babci za pomoc 

w pieczeniu 
naszej Baby :D


