Grupa Smokj (3-latkj)
Przedszkole Krol Macius T
UL Pasnikowskiego 6
20-707 Lublin

Opracowata: Aneta Gawron



Skfadniki paschy wielkRanocnej:

1 kg zmielonego biatego sera

7 zoftek

250 g masta

1 szklanka Smietanki kremowRi 36%
1 szklanka cukru pudru

1 opakowanie cukyu waniliowego
0.5 szRlanki rodzynek,

0.5 szRlanki Zurawiny

1 laska wanilii

migdaty cate 300 g

morele suszone 150 g

daktyle suszone 150 g

starta skRorka z jednej cytryny
jajeczRa czekoladowe




Wykonanie:

1. W misie mieszamy ser z 1/4 cuRru pudru i mastem.




2. Do zofteR dodajemy pozostafy cukier puder i opaRowanie cuRru

waniliowego. Ubijamy.




3. Ciagle ubijajac wlewamy powoli Smietanke.

4. Do masy Smietankowo-zoftRowej dodajemy ziarenka wanili.




5. Mase podgrzewamy na matym ogniu, az leRRo zgestnieje.




7. Kroimy na mniejsze Rawatki morele i dakgyle.
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9. Do masy dodajemy przygotowane morele, daktyle, rodzynKi, Zurawine,

migdaly, startq skorke z cytryny.




10. Dokfadnie mieszamy i przeRfadamy mase do durszlaka wytoZonego

SciereczRg (najlepiej tetrowq pieluchq) podkfadamy miske, aby plyn
miaf gdzie ScieRac.




11. Masg od gory przyRrywamy Scierkg, obcigzamy talerzyRiem, a
nastepnie czyms cigZRim (np. Ramieniem albo moZdzierzem,)
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Schtadzamy przez noc w lodéwce.



12. Tuz przed podaniem, rozwijamy pasche ze Sciereczki, obracamy 1

przekfadamy na talerz. Ozdabiamy wedtug wlasnego pomystu.
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Zyczymy smacznego




