CIASTECZKOWO - ANANASOWA




SKtADNIKI:

e ciasto francuskie
e plastry ananasow z zalewy
e marmolada rézana

Dodatkowo:

e jajko
e cukier puder




WYKONANTIE:

UMYJ DOKLADNIE RECE
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ANANASY WYJIMIJ Z PUSZKI
I ODSACZ SYRORP..




OD SPODECZKA O SREDNICY WIEKSZEJ NIZ ANANAS
WYCINAMY Z CIASTA KRAZKI







NA KAZDYM KRAZKU UMIESZCZAMY PLASTER ANANASA, A
SRODEK WYPELNIAMY MARMOLADA..







WOLNY RANT SMARUJEMY ROZTRZEPANYM JAJKIEM







BLACHE WSTAWIAMY DO NAGRZANEGO DO 200 STOPNI
PTEKARNIKA I PTECZEMY OKOLO 20 MIN




PO WYJECIU Z PIEKARNIKA OPRUSZAMY CUKREM PUDREM...
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