
 

CIASTECZKOWO - ANANASOWA 

PISANKA MOTYLKÓW  

 

 

 



 

SKŁADNIKI: 

 ciasto francuskie 

 plastry ananasów z zalewy 

 marmolada różana 

 

Dodatkowo: 

 jajko 

 cukier puder 

 



WYKONANIE: 

UMYJ DOKŁADNIE RĘCE 

 

 

 

 



ZAŁÓŻ FARTUSZEK 

 

 

 



ANANASY WYJMIJ Z PUSZKI 

I ODSĄCZ SYROP… 

 

           

 

 



OD SPODECZKA O ŚREDNICY WIĘKSZEJ NIŻ ANANAS 

WYCINAMY Z CIASTA KRĄŻKI 

 

      

                

 



 

 

 

 



NA KAŻDYM KRĄŻKU UMIESZCZAMY PLASTER ANANASA, A 

ŚRODEK WYPEŁNIAMY MARMOLADĄ… 

 

 



 

 

 

                    

 

 



WOLNY RANT SMARUJEMY ROZTRZEPANYM JAJKIEM 

 

 

 



 

 

 

 



BLACHĘ WSTAWIAMY DO NAGRZANEGO DO 200 STOPNI 

PIEKARNIKA I PIECZEMY OKOŁO 20 MIN 

 

 

 

 

 



PO WYJĘCIU Z PIEKARNIKA OPRUSZAMY CUKREM PUDREM… 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

SMACZNEGO  
     

                    


