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Przepis

Sktadniki:

* 400 g maki pszennej

* 100 g maki ziemniaczanej
* Y5 opakowania proszku do pieczenia
e cukier waniliowy

e 250 g masta

e 250 g cukru

* 4 jajka

* 100 ml mleka

* 5Ol

* kakao

e cukier puder



Wykonanie:

Jajka utrzec z cukrem oraz cukrem waniliowym. Do utartych jajek dodac
miekkie masto i utrze¢ na puszystg mase. Wymiesza¢ make pszenng z
maka ziemniaczang, solg i proszkiem do pieczenia, doda¢ do masy, wlac
mleko i wszystko razem wymiesza¢ mikserem.

Do 1/3 masy dodac tyzke kakao i doktadnie wymieszac. Ciasto naktadac
do posmarowanej ttluszczem i posypanej mgka formy na przemian: raz
jasne, raz ciemne. Delikatnie zamiesza¢ w kilku miejscach widelcem.
Piec w temperaturze 180 stopni C. przez 50 - 60 minut. Wystudzone
ciasto posypac cukrem pudrem lub ozdobic.

Lukier:

Jedna szklanka cukru pudru, jedno biatko jajka, zielony barwnik.
Wszystko wymiesza¢ mikserem.



Zaczynamy od ubijania jajek z
cukrem.
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Teraz dodajemy masto.



Jeszcze tylko kakao....




Przelewamy do formy i
wstawiamy do piekarnika.




A teraz ozdabiamy...




\ DONT LET THE BE
SKY LIMIT
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