
PRZEDSTAWIAMY BABKĘ „W MARCU 

JAK W GARNCU”  



PRZEDSZKOLE  

IM. PRZYJACIÓŁ BAJEK  

W WOJKOWICACH 

GRUPA DZIECI 3 – LETNICH  

„KRASNALE” 

NAUCZYCIEL:: PATRYCJA 

ZBROSZCZYK 

 



PIERWSZY ETAP - PRZYGOTOWANIE 



KRASNALE ZAPOZNAJĄ SIĘ Z 

PRODUKTAMI I PRZEPISEM 



PRZYSTĘPUJEMY DO PRACY 



TROCHĘ CUKRU NIE ZASZKODZI  



KRASNAL: POMOCNIK 



PRZESYPUJEMY  



PANI MIKSUJE  



CHCEMY JUŻ JEŚĆ  



PRZEPIS NA BABKĘ „W MARCU JAK 

W GARNCU” 

SKŁADNIKI” 

- 4 jajka 

- 1 szklanka cukru 

- 2 szklanki mąki 

- 1 łyżeczka proszku do pieczenia 

- 1/2 szklanki mleka 

- 1/2 kostki masła 

- szczypta soli 

 



PRZYGOTOWANIE 

   Masło rozpuścić z mlekiem, ostudzić. Ubić jajka z 

cukrem. Mąkę wymieszać z proszkiem do 

pieczenia i solą, dodać do masy jajecznej. 

Następnie wszystko połączyć z masłem z 

mlekiem.  

Piekarnik nagrzać na 170 stopni. 

Foremką wysmarować margaryną i zsypać bułką 

tartą. Wlać ciasto i piec ok. 45 min, do suchego 

patyczka. 

Gotowe można posypać cukrem pudrem lub polać 

lukrem. 

 


