
Babka Gotowana  
Słodka Jak Miód 

Przedszkole Niepubliczne 

 Poziomka  

        Grupa Pszczółki 

 



Składniki: 

• 1 kostka margaryny + tłuszcz do wysmarowania formy 

• 1 szklanka cukru 

• 5 jajek 

• 1 szklanka mąki pszennej 

• ¾ szklanki mąki ziemniaczanej 

• 1 łyżka octu 

• 2 łyżeczki proszku do pieczenia 

• Cukier wanilinowy 

• Bułka tarta do wysypania formy 

 

 



Przygotowanie 

1. Białka oddzielamy od żółtek i ubijamy na sztywną pianę. W oddzielnym 
naczyniu żółtka ucieramy z margaryną i cukrem. 



Przygotowanie: 

2. Do utartych żółtek dodajemy mąkę i mąkę ziemniaczaną, proszek do 
pieczenia, ocet oraz pianę z białek. Wszystko dokładnie mieszamy. 



Przygotowanie: 

3. Specjalną formę do gotowania dokładnie smarujemy tłuszczem i 
posypujemy bułką tartą. Przekładamy ciasto do formy i dokładnie 
zamykamy. 



Przygotowanie : 

4. Wstawiamy naczynie do garnka 
z gotującą się wodą. Woda 
powinna sięgać do ¾ wysokości 
formy. Gotujemy babkę przez 1h 
15min. Po ugotowaniu wystawić 
formę z wody i wyłożyć ciasto aby 
odparowało. 



Przygotowanie : 

5. Całkowicie wystudzone ciasto 
dekorujemy wedle uznania.  
U nas to polewa czekoladowa i 
kolorowe ozdobniki cukrowe – 
motylki, tęczowa posypka, 
perełki, kwiatuszki, kolorowy 
cukier.  

Smacznego! 



Smacznego  
Pyszną babkę przygotowały dzieci 
z grupy Pszczółki wraz z 
nauczycielami: Karoliną 
Ciereszko i Joanną Romnowicz. 

 

Ostrzeżenie: Podczas 
dekorowania nie obejdzie się bez 
podjadania  


