Babka @Wai
Stodka Jak Mio




Skladniki:

« 1 kostka margaryny + tluszcz do wysmarowania formy

1 szklanka cukru

5 jajek

1 szklanka maki pszenne;

% szklankl maki ziemniaczane]

1 tyzka octu

2 lyzeczki proszku do pieczenia

Cukier wanilinowy

Butka tarta do wysypania formy




Przygotowanie

1. Biatka oddzielamy od zéltek 1 ubijamy na sztywna piane. W oddzielnym
naczyniu zoltka ucieramy z margaryna 1 cukrem.




Przygotowanie:

2. Do utartych zéltek dodajemy make 1 make ziemniaczana, proszek do
pileczenia, ocet oraz piane z biatek. Wszystko dokladnie mieszamy.
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Przygotowanaie:

3. Specjalng forme do gotowania dokladnie smarujemy tluszczem 1
posypujemy bulka tarta. Przekladamy ciasto do formy 1 dokladnie
zamykamy.




Przygotowanie :

4. Wstawlamy naczynie do garnka
z gotujaca sie woda. Woda
powinna siega¢ do % wysokosci
formy. Gotujemy babke przez 1h
15min. Po ugotowaniu wystawic
forme z wody 1 wylozy¢ ciasto aby
odparowalo.




Przygotowanie :

5. Calkowicie wystudzone ciasto
dekorujemy  wedle  uznania.
U nas to polewa czekoladowa 1
kolorowe ozdobniki cukrowe -
motylki, teczowa posypka,
perelki, kwiatuszki, kolorowy
cukier.

Smacznego!




Smacznego ©

Pyszna baka grzygotowaly dzieci
z grupy Pszczotki wraz z
nauczycielami: Karoling
Ciereszko 1 Joanna, Romnowicz.

Ostrzezenie: Podczas
dekorowania nie obejdzie sie bez
podjadania ©




