,MAZUREK WIELOOWOCOWY”
PRZEPIS:
CIASTO KRUCHE:

600g maki pszennej

300 g margaryny

200 g cukru pudru

6 zottek

2 tyzeczki proszku do pieczenia
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NADZIENIE:
1. kubek marmolady wieloowocowej
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

1. Margaryne¢ kruszymy i mieszamy z maka. Dodajemy proszek do pieczenia 1 z6itka
dobrze utarte z cukrem pudrem. Wyrabiamy ciasto i dzielimy na dwie czeSci.
Przektadamy do dwdch blaszek. Pieczemy placki 30-40 minut w temp. 180 st. C.

2. Po wyjeciu i ostygnieciu plackéw, przekltadamy je marmolada badz inng masg np.
kajmakowa. Wierzch ciasta zdobimy migdatami, kandyzowanymi owocami,
czekolada, wielkanocnymi czekoladowymi jajeczkami.

SMACZNEGO!!!



FOTORELACJA ,MAZUREK WIELOOWOCOWY”:

Ucieramy z6ttka z cukrem pudrem®©
Praca przebiegata bardzo sprawnie. Igor peten zapatu 1 dobrego nastroju
wyrabial mikserem ciasto.

2.
Dodajemy proszku do pieczenia, przesiang make oraz margaryng.



Kolejny etap pracy nad ciastem wigzat si¢ z dosypaniem proszku i reszty
produktow. Nad trzesaca si¢ reka Igora probowata zapanowaé mama®©
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Wszystkie sktadniki ze sobg mieszamy.
Sktadniki w misce — niedtugo bedziemy wyrabiad.

2
Po wysypaniu produktow na stolnicg — zagniatamy ciasto©
Najprzyjemniejsza czgs¢, kiedy nie liczy si¢ brud czy zasypana maka
podtoga to wlasnie wygniatanie ciasta. Doskonate ¢wiczenie manualne!



5.
Przygotowujemy blachy do wypieku. Smarujemy wewnatrz thuszczem

1 butka tarta.
Niedlugo biszkopty bedg upieczone. Koledzy beda ze mnie dumni....

Przektadamy ciasto do formy i doktadnie rozprowadzamy po jej calej
powierzchni.

Teraz nalezy tylko doktadnie rozmiesci¢ ciasto w formie do pieczenia

1 patrze¢ jak ciepto piekarnika unosi nasze ciasto do gory, a ono przybiera
ztocista barwe.

Biszkopty zostaly przygotowane w warunkach domowych jednego z naszych
przedszkolakoéw (lgora). Niestety nasze przedszkole nie dysponuje wtasng
kuchnig i sprawnym piekarnikiem. Dalsza cz¢$¢ pracy odbyta si¢ w przedszkolu.
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Wyktadamy marmolad¢ do miski i mieszamy tak dlugo az uzyskamy
jednolita konsystencje (barwa pomidorowa).

Dzieci ochoczo zabraty si¢ do pracy nad masg do mazurka. Podawaty
sobie miske i dopingowaly si¢ w mieszaniu....
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Mieszanie marmolady c.d.



9. ,,
Przygotowywanie lukru do polania wierzchu placka.

Lukrem zajeta si¢ mama Igora, ktéra pomagata nam tego dnia. Troszke
mleka 1 wprawionej r¢ki 1 lukier byt gotowy.

Przekladanie placka nadzieniem marmolady.
Kolejna czeg$¢ pracy wigzata si¢ z rozsmarowywaniem marmolady.
Lopatke podawaliSmy sobie bardzo sprawnie tak aby kazdy mogt
skorzystac z tego jakze przyjemnego rytuatu.



11. 458 o )
Ozdabianie barwnikami kurczaczka wielkanocnego. Bedzie wspaniata
dekoracja na ciescie!:)

Gloéwna ozdoba mazurka to kurczaczek wielkanocny. Kiedy przybierze

pickne barwy bedzie pickng wisienka na torcie!

Ozdabianie mazurka migdatami oraz morelami.
Ostatni etap to zdobienie mazurka. Igor 1 Maciek troche doktadajg troche

zjadaja liczy si¢ zabawa!!

12,

- o



13 - ‘ J B
Efekt koncowy — nasz mazurek!!!
Mazurek wykonany — pora zasig$¢ do wieczerzy!!!



