Prywatne Przedszkole Motylek
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Przepis:

Zanim przystapiliSmy do wypieku rozmawialiSmy o tym, czym jest Mazurek Wielkanocny.. A naste¢pnie ustaliliSmy,
ktore produkty spozywcze sa zdrowe, a czego w codziennej diecie nalezy si¢ wystrzegaé.. Wspolnie ustaliliSmy, ze
slodycze nie sa zdrowe ale raz na jaki§ czas mozna je spozywaé i w zwiazku z nadchodzacymi Swietami przystapiliSmy
do dziela:

Skladniki na kruchy spod:
200 g maki
40 g cukru pudru

100 g zimnego masla pokrojonego na male kawaleczki
2 plaskie lyzki jogurtu greckiego

szczypta soli

kilka kropel ekstraktu cytrynowego

Skorka otarta z cytryny i mak

Z. podwojonych skladnikow zagnietliSmy ciasto.. Do czesci ciasta dodaliSmy mak. Po nadaniu ciastu ksztaltow, piekliSmy
spody ok. 20 min w temperaturze 180 stopni.

Do dekoracji:

platki migdalowe i cale migdaly

Orzechy, rodzynki

Kolorowe posypki

Chrupki kukurydziane

zelki

Dzem, powidla, polewa czekoladowa i kajmak

Lukier- wykonany z cukru pudru, cytryny i barwnikow: zoltego i czerwonego

Po upieczeniu ciasto oblewaliSmy lukrem, polewa, kajmakiem i dzemem, a nastepnie dekorowaliSmy slodkosciami i
bakaliami.. Oprocz tych konkursowych dziel kazde dziecko przygotowalo sobie male Mazureczki by zabra¢ je do
domu.. Ten konkursowy skosztujemy tuz przed Swietami....
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Nasze eksperymenty kulinarne:
Przygotowanie ciasta
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Jak nadalismy ksztalt naszemu
mazurkowi..

. Ale bylogiczko..
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I powstaly nasze cudenka...




Ulubiona chwila naszych
przedszkolakow — ozdabianie




Co by tu wybrac..? Dla naszych
kucharzy nie bylo to trudne...
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Ozdabiania nie bylo konca..




I juz gotowe nasze Swiateczne
smakolyKki..
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Tak si¢ prezentuja nasi niezwyKkli
kucharze i niezwykle wypiekKi..




4 N
Dumni jesteSmy z naszej wspolnej




Oto nasza praca konkursowa —
Wesolych Swiat!!!

Kucharze z gr. IV i Katarzyna Mazurek




