IKOWA WIOSENNA ,,BABKA”
W WYKONANIU DZIECI Z GR V

PRYWATNE PRZEDSZKOLE MOTYLEK
N: K. MAZUREK, A. MADEJ



PRZEPIS:

® 1V2 szklanki maki

® ¥4 szklanki cukru

® 1 tyzeczka sody oczyszczonej

® Y2 tyzeczki proszku do pieczenia
® 3 tyzeczki przyprawy do piernika
® V4 tyzeczki soli

® 1szkl startej marchewki

® ¥4 szklanki wody

® 2 tyzeczki ekstraktu waniliowego
® Y2 szklanki stopionego masta




DO OZDABIANIA:

® * powidta sliwkowe

® * lukier

® * marchewka - plasterki

® * szpinak

@ *kolorowe posypki cukrowe
® *mandarynki, pomarancza
® * ryz preparowany

® * kolorowe draze




WYKONANIE BABKI

Prace rozpoczelismy od tarcia marchewki
i odmierzenia sktadnikow wedtug
przepisu. Nie byto to tatwe, bo nasza
babka powstata z podwojnego przepisu..

Wszystkie sktadniki wymieszalismy w
) | misce..

@k Pachnaca mase przelalismy do duzej
- | blachy.. Nasze ciasto piekto si¢ 50 minut
Ll w nagrzanym do 175 stopni piekarniku..




WYKONANIE BABKI

| | Po wyjeciu z piekarnika nasze ciasto
wygladato przepieknie.. A jeszcze
wspanialej pachniato..

| Z ciasta wykroiliSmy postac.. Bo
&l chcielismy, by nasza marchewkowa
| babka miata niecodzienny wyglad- pani
wiosny czyli wiosennej ,,babki”...

o Nastepnie przystapilismy do ozdabiania
naszego ciasta.. Sukienka zostata
ozdobiona sliwkowymi powidtami..




OZDABIANIE BABKI

i Nastepnie wzbogacilismy nasza postac
,&] 0 wtosy wykorzystujac w tym celu liscie
szpinaku..

: | mate ciasteczka, ktore kazde dziecko
| ozdobito wedtug wtasnego pomystu..

--d) A nastepnie utozyto je na nasze]

=] wiosennej Pani... dzieki temu nasza

= - | babka nabierata coraz to piekniejszego
wygladu...




OZDABIANIE BABKI

Le szczypioru powstat warkocz..

“ Jeszcze marchewkowe plasterki na
. rekawki i czastki mandarynki na
wianuszek...

| w ten sposob powstata nasza
kulinarna pieknosc - wiosenna
marchewkowa ,,babka’”!!!

PS. Byta pyyycha!!







DZIECH | PRACOWNICY PRYWATNEGO
PRZEDSZKOLA MOTYILLEK

7YCZA ZDROWYCH | WESOLYCH SWIAT ! |
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